
 

Menú dallo chef / Menu van de chef 

Menu from the chef / Menu du chef 
 

 
 
 
 
Carpaccio di filetto con pomodoro e parmiggiano       
 Rundscarpaccio met tomaten en Parmezaanse kaas 
 Beef carpaccio with tomatoes and paresan cheese 

Carpaccio de bœuf avec des tomates et du fromage Parmesan 
 

*** 
Turbanti d’orata con pesto al pistacchio        
 Gebakken dorade gevuld met een pesto van pistache & basilicum 
 vergezeld van peterselie aardappelen  
 Baked Dorado stuffed with a pesto of pistachio and basil 
 served with parsley potatoes  
 Filet de dorade farci avec un pesto de pistache et basilique 
 servi avec des pommes de terre au persil  

 
o / of / or / ou 

 
Filetto di manzo ai funghi         
 Rundsfilet met champignon saus vergezeld van frietjes en salade 
 Beef fillet with mushroom sauce served with French fries and a salad 
 Filet de bœuf avec une sauce archiduc accompagné de frites et salade 
 

 *** 
 
Crème brulée 
 

 

 33 € per persoon / per person / par personne 
bevande non incluse / dranken niet inbegrepen /  

drinks not included / boissons non comprises 

 
Open : 18.30 - 22.00 uur     Gesloten op donderdag  

Open op zondag van 12.00 tot 14.00 uur 



 

 

 

 

 

 

 

La scoperta di un nuovo piatto contribuisce di più alla felicità 

umana della scoperta di una nuova stella.  

 

Anthelme Brillat Savarin 
 

 

 

 

De ontdekking van een nieuw gerecht draagt meer bij tot het 

menselijk geluk dan de ontdekking van een nieuwe ster. 

 

Anthelme Brillat Savarin 

 

 

The discovery of a new dish brings more happiness to mankind 

than the discovery of a new star. 

 

Anthleme Brillat Savarin 

 

La découverte d‘un mets nouveau fait plus pour le bonheur du 

genre humain que la découverte d‘une étoile. 

 

Anthelme Brillat Savarin 

 

 



 
 
 

 
Antipasti  

Voorgerechten  
Starters  
Entrées  

 
 
Vellutata di pomodoro con crostini di pane alle erbe             6.00€ 

Tomaten velouté met kruiden croûtons 
Tomato soup with herb croutons 
Velouté de tomates avec des croûtons aux herbes 

 
Zuppetta di cipolle e vino rosso con crostone al formaggio            7.00€ 

Soep van rode wijn en ajuin afgewerkt met kaas croûtons 
Red wine and onion soup accompanied by cheese croutons 
Soupe aux onions et vin rouge fini avec des croûtons au fromage 
 

Pomodoro e mozzarella con dressing al pesto                                9.00€ 
Salade van tomaat en mozzarella geserveerd met een pesto dressing 
Salad of tomato and mozzarella served with a pesto dressing 
Salade de tomates et mozzarella servi avec un dressing au pesto 
 

Carpaccio di filetto con pomodoro e parmiggiano      12.00€ 
Rundscarpaccio met tomaten en Parmezaanse kaas 
Beef carpaccio with tomatoes and parmesan cheese  
Carpaccio de bœuf avec des tomates et du fromage Parmesan 

 
Spiedino siciliano di gamberi, capesante e verdurine di stagione   12.00€ 

Brochette van St. Jakobsmossel en scampi met garnituur 
Scallop and scampi skewer with its garnish 
Brochette de coquille St. Jacques et scampi avec garniture 

 

Carpaccio di polipo su caponatina di verdure e pesto     14.00€ 
Carpaccio van inktvis met zoetzure groenten en pesto 
Carpaccio of squid with sweet-sour vegetables and pesto 
Carpaccio de calamar avec des légumes aigre-doux et pesto 

 

 

relax  -  enjoy  -  sense  -  pleasure  -  taste 



 
 
 
 

 
 

Pasta/Pasta’s /Pastries/Pâtes  

 
 
 
 

 
 

Spaghetti Carbonara montagnola         12.00€ 
Spaghetti Carbonara met courgettes en paddestoelen 
Spaghetti Carbonara with courgette and mushrooms 
Spaghetti Carbonara avec des courgettes et des champignons 
 
 

Spaghetti amatriciana           14.00€ 
Spaghetti met spek, ajuin en tomtatensaus 
Spaghetti with bacon, onion and tomato sauce 
Spaghetti avec lard, onion et sauce tomate 
 
 



 

 

 
 

 
 
 

Pasta fresca all’uovo  
 Huisbereide pasta’s  

Fresh home made egg pasta  
Pâtes fraîches  

 
 
 
Ravioli ricotta e spinaci                                              12.00€ 

Ravioli met ricotta kaas en spinazie  
Ravioli with ricotta cheese and spinach  
Ravioli avec du fromage ricotta et des épinards 

 
Ravioli di carne con vellutata di pomodoro e funghi          14.00€ 

Ravioli met gehakt, tomatensaus en paddestoelen 
Ravioli with minced meat, tomato sauce and mushrooms 
Ravioli avec haché, sauce tomates et champignons 
 

Tagliatelle adriatica con pesce spada, pesto al basilico e mandorle       15.00€ 
Tagliatelle geserveerd met een saus van zwaardvis, pesto en amandelen 
Tagliatelle served with a sauce of swordfish, pesto and almonds 
Tagliatelle servi avec une sauce d’espadon, pesto et amandes 

 
Tagliatelle con salsa di pomodorino e gamberi                  16.00€ 

Tagliatellei met scampi’s in een kruidige tomatensaus 
Tagliatelle with scampi’s in a spicy tomato sauce 
Tagliatelle avec scampis dans une sauce de tomates épicées 
 

Tagliatelle ai frutti di mare              20.00€ 
Huisbereide Tagliatelle met zeevruchten  
Home made egg tagliatelle with sea food  
Tagliatelle fraîches avec des fruits de mer  
 

 



 
 
 

 
 

Secondi piatti / Hoofdgerechten / Main courses / Plats principales  

Carne / Vlees / Meat / Viande 

 
 
 
 
Pollo alla diavola con patate al forno                        16.00€ 

Gebakken kip in een jasje van licht pikant broodkruim en  
geserveerd met gebakken aardappelen 
Roasted chicken covered in lightly spiced breadcrumbs and 
served with roasted potatoes 
Poulet rôti enrobée de chapelure épicée et 
servi avec des pommes de terre sautées 
 
 

Filetto di manzo al pepe          20.00€ 
Rundsfilet met pepersaus vergezeld van frietjes en een slaatje 
Beef fillet with pepper sauce accompanied by French fries and a salad 
Filet de bœuf avec une sauce au poivre accompagné de frites et salade 

 
Costolette d’agnello al sesamo servite con spinaci saltati al burro  25.00€ 

Lamskoteletjes in een sesamkorst  
vergezeld van in boter gebakken spinazie en krielaardappelen 
Lamb chops in a sesame crust 
accompanied by spinach sautéed in butter and baby potatoes 
Côtes d’agneau dans une croûte de sésame 
accompagné d’épinards sautés au beurre et petites pommes de terre 

 
 

 
 
 

 

 
 



 
 
 

 
 

Secondi piatti / Hoofdgerechten / Main courses / Plats principales  

Pesce / Vis / Fish / Poisson 

 
 
 
Salmone affogato servito con insalatina di stagione               18.00€ 

Gepocheerde zalm geserveerd met een slaatje en peterselie aardappelen 
Poached salmon served with a salad and parsley potatoes 
Saumon poché servi avec une salade et des pommes de terre au persil 

 
 
Turbanti d’ orata con pesto al pistacchio                    20.00€ 

Gebakken dorade filet gevuld met een pesto van pistache en basilicum 
vergezeld van peterselie aardappelen 
Baked Dorado stuffed with a pesto of pistachio and basil 
served with parsley potatoes 
Filet de dorade farci avec un pesto de pistache et basilique 
servi avec des pommes de terre au persil 

 
 

Pesce dello chef grigliato o servito con salsa al vino bianco    22.00€ 
Visselectie van de chef gegrild of geserveerd met een witte wijn saus  
en kriel aardappelen 
Fish selection from the chef grilled or with a white wine sauce 
and baby potatoes 
Sélection de poisson du chef grillé ou avec une sauce au vin blanc 
et petites pommes de terre 
 
 



 
 
 
 

Contorni 
Supplementen 

Supplements 
Suppléments 

 
 

Patatine fritte / Portie frieten / Portion of French Fries / Portion de frites  
     

 Piccoli / Klein / Small / Petite       2.50 € 
 Grande / Groot / Large / Grande       3.00 € 
 
Insalata grande           5.00 € 
Grote gemengde salade 
Large mixed salad 
Grande salade mixte 

 
Spinaci saltati con burro e aglio         5.00 € 
In look en boter gebakken spinazie 
Spinach sautéed in butter and garlic 
Epinards sautés au beurre et ail 
 
Funghetti al burro          5.00 € 
Paddestoelen in boter gebakken 
Mushrooms baked in butter 
Champignons cuits au beurre 



 
 
 
 

Dolci  
Nagerechten  

Desserts 
Desserts  

 
 
 

 
Semifreddo di mandorla con cioccolata calda                       8.00€ 

Amandel ijsroom afgewerkt met chocolade saus 
Almond ice cream with chocolate sauce 
Crème glacé d’amandes fini avec une sauce au chocolat 
 
 
 

Semifreddo al caffé e amaretto          8.00€ 
Koffie ijsroom met amaretto 
Coffee ice cream with amaretto 
Crème glacé au café avec amaretto 
 
 
 

Crème brulée con mele all cannella         8.00€ 
Crème brulée met kaneel en appeltjes 
Crème brulée with cinnamon and apples 
Crème brulée avec de la cannelle et des pommes 
 
 
  
 

  
 

 



 

 

Per I più piccoli 
Voor de kinderen  
For the children 
Pour les enfants  

 
 
 
 
Spaghetti ‘Bolognese’         9.00 € 
 
 
‘Fish Sticks’ Bastoncini di pesce con patatine    11.00€ 
 met frietjes / with french fries / avec frites 

 
 

‘Chicken nuggets’ con patatine       11.00€ 
met frietjes / with french fries / avec frites 

 
 

 

 



 
 

 

VOORGERECHTEN 

 
Tomaten velouté met kruiden croûtons   6.00 € 

Soep van rode wijn en ajuin afgewerkt met kaas croûtons   7.00 € 

Salade van tomaat & mozzarella geserveerd met een pesto dressing    9.00 € 

Rundscarpaccio met tomaten en Parmezaanse kaas 12.00 € 

Brochette van St. Jakobsmossel en scampi met garnituur 12.00 € 

Carpaccio van inktvis met zoetzure groenten en pesto 14.00 € 

 

PASTA’S 

 
Pasta ‘Carbonara’ met courgettes en paddestoelen       12.00 € 

Pasta ‘Amatriciana’ met spek, ajuin en tomaten saus      14.00 € 

 

HUISBEREIDE PASTA’S 

 
Ravioli met ricotta kaas en spinazie          12.00 € 

Ravioli met gehakt, tomaten saus en paddestoelen       14.00 € 

Tagliatelle geserveerd met een saus van zwaardvis, pesto en amandelen   15.00 € 

Tagliatelle met scampi’s in een kruidige tomaten saus      16.00 € 

Tagliatelle met zeevruchten           20.00 € 

 

HOOFDGERECHTEN 

VLEES 

 
Gebakken kip in een jasje van licht pikant broodkruim en gebakken aardappelen 16.00 € 

Rundsfilet met peper saus, frietjes en een slaatje 20.00 € 

Lamskoteletjes in een sesamkorst vergezeld van in boter gebakken spinazie  25.00 €

  

HOOFDGERECHTEN 

VIS 

 
Gepocheerde zalm geserveerd met een slaatje en peterselie aardappelen    18.00 € 

Gebakken dorade filet gevuld met een pesto van basilicum & pistache   20.00 € 

Visselectie van de chef gegrild of met een witte wijn saus en krielaardappelen   22.00 € 
 

 

NAGERECHTEN 
 

Amandel ijsroom afgewerkt met een chocolade saus       8.00 € 

Koffie ijsroom met amaretto            8.00 € 

Crème brulée              8.00 € 

 
 

relax  -  enjoy  -  sense  -  pleasure  -  taste 

 

 

 

Open : 18.30 - 22.00 uur     Gesloten op donderdag 

Open op zondag van 12.00 tot 14.00 uur 


